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PROGRAMMA 

 
Ore    9:30 Accoglienza e tempo per visitare la mostra di opere d’arte  

Ore  10:00 Chairman Ermanno D’Onofrio 

 Saluti Istituzionali 

• Eventuali Autorità presenti 

• Federica Di Cocco, Direttrice Consultorio Familiare Anatolè 

 

PRIMA SESSIONE - DANZATERAPIA 

Ore 10:15  1^ Relazione: Pina Esattore, Counsellor professionista ed esperta in arteterapie “La 

danzaterapia: presupposti teorico ed obiettivi concreti” come strumento di cura”. 

Ore 10:30 2^ Relazione: Maestro Kevin Arduini, regista, coreografo, danzatore professionista “Danza e 

movimento, strumenti di benessere psicofisico della persona” 

Ore 10:45 Presentazione del libro: Pelle morta, Aracne, 2025, Manon Leresche, Danzatrice professionista 

 

SECONDA SESSIONE - ARTETERAPIA 

Ore 11:00 1^ Relazione: Dott.ssa Morgana Serafini, Psicologa, scenografa e Arteterapeuta grafico-

pittorica “L’Arteterapia grafico-pittorica come disciplina nella relazione d’aiuto”. 

Ore 11:15 2^ Relazione: Dott. Ermanno D’Onofrio, Psicoterapeuta, Consulente della persona, della 

coppia e della famiglia “Il Di.Ra.Co.Va. e la narrazione di sé”. 

Ore 11:35 Presentazione del Libro: Il disegno come narrazione di sé nella relazione di aiuto, Aracne 

editrice, 2025, Paola Berucci e altri co-autori presenti. 

Ore 11:50 Presentazione del Libro: Il Segno Inconscio. L’Analisi del Segno nelle Medical 

Humanities e nella Terapia Psicologica, Aracne editrice, 2025, Viviana Zanazzi, artista. 

 

TERZA SESSIONE - MUSICOTERAPIA 

Ore 12:00 Relazione: Giampiero Carollo, Musicoterapeuta, insegnante di Pianoforte “Il 

musicoterapeuta come professionista nelle relazioni di aiuto con la persona”. 

Ore 12:15 Conclusioni: Dott.ssa Giuseppina Bonaviri, Medico, psichiatra, PhD in neuroscienze 

sperimentali e cliniche, Brend ower avs, Arteterapeuta, “Le neuroscienze incontrano 

l’arteterapia”. 

Ore 12:30 Riflessioni, domande  

Ore 13:00 Chiusura lavori 

 

L’ARTE NELLA RELAZIONE D’AIUTO  

XV CONVEGNO – 18 ottobre 2025 

Auditorium Terme Pompeo – Ferentino (FR) 

Con i Patrocinio di: 

 

 



 
 

 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

 

 
Il Convegno si terrà presso l’Auditorium delle Terme Pompeo in Via Casilina km. 76, 03013 

Ferentino (Fr) 

Se desiderate pernottare presso la Struttura Termale potete contattarla direttamente o visionare le 

offerte presenti sul loro Sito https://www.termepompeo.it/hotel/ristorante  o telefonare al n.: 

0775.24181. 

 

Oppure, a pochi metri dalle Terme Pompeo, c’è l’Hotel Bassetto, Via Casilina Km. 74.600, 110, 

03013 Ferentino - Tel. (+39) 0775 244931 - info@hotelbassetto.it 

 

 

In alternativa vi offriamo le seguenti soluzioni da prenotare presso la nostra 

Segreteria: 
 

ISTITUTO SUORE CISTERCENSI a CASAMRI (FR)  

Pernottamento e prima colazione € 22,00 a persona (in stanze doppie o triple) 

 

B&B IL GIARDINO al centro storico di Frosinone € 20,00 (disponibilità 7 posti) 

 

Se desiderate pranzare presso le Terme Pompeo c’è la possibilità di prenotare il MENÙ allegato a 

23,00 €. 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAZIONI DIDATTICHE e FORMATIVE 
 

A Tutti i partecipanti verrà rilasciato un Attestato di Partecipazione che vale per: 
 

- 25 Crediti Il Bilanciere Associazione Nazionale Consulenti della persona, della coppia e della 

famiglia  

- 4 ore di Formazione il Bilanciere 

- Recupero di un’Assenza non Consentita per gli Allievi della Scuola CISPeF 

- Un punto sul voto finale ⁠per i Diplomandi CISPeF nella sessione del 18/10 ore 15. 

 

 

 

La prenotazione avviene tramite la segreteria CISPeF entro il 6/10/2025 alla mail 

segreteriadidattica@cispef.it o tramite WhatsApp al n. 3470354634 

https://www.termepompeo.it/hotel/ristorante
mailto:info@hotelbassetto.it
mailto:segreteriadidattica@cispef.it


 
 

 

 

COMPOSIZIONE MENU LUNCH – TERME POMPEO 

del 18 ottobre 2025 
 

Due portate a scelta € 23,00 (Acqua e caffè inclusi) tra: 

 

INSALATE 

LA GUSTOSA: Insalata mista, finocchi, pomodori, salmone marinato, petali di mandorle 

tostate e fragole (Allergeni: pesce, frutta a guscio) 
 
LA PROTEICA: Rucola, soncino, pomodorini, funghi champignon freschi, scaglie di 

grana, pollo alla griglia e glassa balsamica (Allergeni: latte, solfiti) 
 

LA SIFZIOSA: Insalata mista, carote, feta, tonno, cetrioli, pomodorini, olive nere, mais e 

salsa allo yogurt magro (Allergeni: latte, pesce) 
 

CROSTONI 

Pane casareccio abbrustolito, mozzarella, melanzane stufate e prosciutto crudo 

(Allergeni: latte, glutine) 
 

Pane casareccio abbrustolito, stracciatella, salmone marinato e glassa al lime (Allergeni: 
pesce, glutine, latte, anidride solforosa e solfiti) 
 

PRIMI PIATTI 

Primo piatto di mare (Allergeni: glutine, pesce) 
 

Primo piatto di terra (Allergeni: glutine) 

DESSERT OFFERTO DAL CONSULTORIO FAMILIARE ANATOLĖ 

Crostata – Macedonia 

 

 

 

Per eventuali allergie o intolleranze è previsto un menù alternativo 

 

La prenotazione avviene tramite la segreteria CISPeF entro il 6/10/2025 alla 

mail segreteriadidattica@cispef.it o tramite WhatsApp al n. 3470354634 

mailto:segreteriadidattica@cispef.it

